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TOINY

cifenne

ENTREES

CRABE ROYAL @@ﬁ @IS 45
Combawa, Coco, Citronelle, Piment & Bisque

RAVIOLIS BUTTERNUT & RICOTTA f) @)@ 28
Ail des Ours & Consommé d'Oignons Caramélisés

TARTE AU POULET & PECORINO A LA TRUFFE D@Es Fes 34
Choux-Fleur, Poireaux & Noisettes

SAUMON CUIT BASSE TEMPERATURE )G Jod @1 35
Asperges, Capres & Sauce beurre noisette

PATES FRAICHES MAISON

Entrée / Plat

CAVATELLI {6 ¥ § 26/36
Chorizo, Vin blanc, Olives vertes, Poivrons rouges,

Champignons et Epinards

GIGLI PESTO TRAPANESE )+ 4 & 22/32
Tomate, Amandes, Basilic et Pecorino

RISONI A LA TRUFFE SIGNATURE TOINY f) &) 36/46

Emulsion de parmesan maturé et Guanciale

PLATS

Poissons

MAHI MAHI () @) J#d> 46
Chou-fleur, Purée de Capres et Raisins, Herbes et Epices

FILET DE DAURADE GRILLE )% 0 46
Calamar, Consommé de Tomate, Basilic & Courgettes

Viandes Grillées

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites, salade et sauce au choix

LEGENDE

celeri gluten crustacés oeufs poisson
£ 08 © b &
lupin lait mollusques  moutarde fruits a coque

® = & &)

cacahuetesésame soja sulfite

tous les prix sont en euros net, taxes comprises

DEMI/ENTIER POULET LABEL ROUGE fi@ ##4 48/80
BAVETTE WAGYU SNAKE RIVER 250G [&)§4 68
LONGE DE VEAU FUMEE Q@84 48
DEMI/ENTIER CARRE D'AGNEAU N. ZELANDE LT 52/98
SAUCES:

Beurre Café de Paris {64 ©1dx Sauce Poivre vert i g

Beurre Roquefort & Noix (1) & Sauce Vin Rouge {6

Jus Gras i) g

DESSERTS

BANOFFEE A®© 18
Banane, Chocolat Caramélia & Tonka

BABA FLAMBE DU TOINY fES 20

Mangue, Fruit de la passion, Noix de coco, Rhum Plantation a I'ananas

TARTE AUX FRAMBOISES DESTRUCTUREE ) @& 19
Pistache, Miel & Yuzu

CREMEUX SESAME & CITRON fj ()@ st 18
Sorbet Yaourt

CREMES GLACEES ET SORBETS MAISON

Demandez conseil a votre serveur



